Introducao
A alimentacao € uma necessidade fisiologica do organismo e e atraves dela que
CONsSeguimos NOSs manter Vivos.

Porém nos alimentamos tambem por prazer , procurando bem-estar € bom humor.
Alem disso, a alimentacao esta envolvida em diversos eventos sociais Com amigos e
familiares: festas, restaurantes, churrascos e bares, dos quais, Nao escapamaos.

Em nossa cidade, em decorréncia da colonizacao, a gama de opcoes de refeicoes
tipicas, aumenta a vontade das pessoas de se deliciarem com os quitutes e costumes
herdados pelas familias colonizadoras. Parte dessa heranca fica com as familias e nao sao
difundidas pela sociedade. O papel de uma escola de gastronomia e fazer com que nela
haja uma relacao de troca de conhecimentos gastrondmicos, com o intuito de que essa
memoria Nao se perca.

Tema

O tema a ser trabalhado tem como foco 0 ramo gastronomico, com o intuito de
implantar na cidade de Criciuma uma escola de gastronomia que qualifique profissionais do
ramo para trabalhar em conjunto com o turismo , hotelaria, restaurantes, cozinhas
industriais e festas de gastronomia tipica.

Justificativa do Tema

No sul de Santa Catarina a tradicao gastronomica € muito forte, devido aos
imigrantes gue aqui se estabeleceram e a deixaram como heranca cultural . Essa heranca e
devidamente mostradas nas manifestacdes culturais da regiao como as festas de
gastronomia tipica. Atraves desses dados, o trabalho se volta para a formacao e capacitacao
de profissionais gue possam, pelo aprendizado, difundir e aplicar as tecnicas do Nosso
legado historico.

A gastronomia em nossa cidade € uma heranca cultural que passa de geracao em
geracao oriundos da colonizacao pelas etnias: italiana, portuguesa, alemd, africana,
polonesa, espanhola e arabe. Muitas receitas tradicionais de seus paises de origem foram
adaptados com os ingredientes disponiveis na regido, perdendo assim a sua originalidade
alem de ficarem restritos apenas as familias de origem, sem haver difusao social. Existe a
necessidade de resgatar, atraves do estudo académico, essa tradicao fiel ao original e
difundi-la a sociedade.

Ja existem interesses publicos por parte da Prefeitura Municipal de Cricidma juntamente
com a ACIC (Associacao Empresarial de Criciuma) e a ICIF da Italia (Instituto de Alimentos,
da Cultura e das regides vinicolas da ltalia) , de implantar na cidade uma escola de
gastronomia. Noticia comentada na radio Som Maior no dia 5/5/2011 pelo vice presidente
da ACIC, Piovesan, sobre a viagem a negocios a ltalia juntamente com a Prefeitura de
Criciuma .

Porem a cidade de Criciuma e regido ndo possui uma unidade de ensino formadora
de chefs de cozinha em padrao internacional que possam contribuir para o resgate cultural

gastronomico e para dar suporte a projetos como o da ICIF.

Objetivo Geral

Propor um espaco arquitetonico que atenda as necessidades de uma escola de
gastronomia no municipio de Criciuma, respeitando as tradicoes da gastronomia tipica da
regiao. A busca do ensino e aprimoramento dos metodos e especialidades da gastronomia
para valorizar a mao de obra regional.

Objetivos Especificos

. Apresentar definicdo e historico sobre a gastronomia, bem como sua atuacdo cultural
na cidade de Criciuma e regiao.

. Pesquisar os tipos de escolas de gastronomia e sua estrutura, dando énfase as
cozinhas industriais.

. Analisar possiveis areas para a implantacao da escola e especificar a melhor.

. Realizar diagnostico da area escolhida.

Mistura étnica de Criciuma

O municipio de Criciima deve seu desenvolvimento a acao constante de cinco grupos
etnicos distintos: italianos, poloneses, lusos, negros e alemaes. Atualmente foram incorporados
Outros dois grupos etnicos: espanhaois e arabes.

Recheada de festas folcloricas, Santa Catarina possui atrativos gue trazem turistas o ano
inteiro. Alem de belas praias e serras, 0s roteiros gastronomicos encontram-se como grande
atracao por sua grande diversidade de culturas localizadas ao longo do estado e das festas
tipicas realizadas anualmente que trazem turistas do pais inteiro para provar dessas iguarias de
origem europeia

Entre Criciuma e seus municipios vizinhos, podemos encontrar uma diversidade de
festas tipicas da colonizacao das cidades como: Festa das Etnias em Criciuma, em Forguilhinha
a Heimatfest, em Maracaja e em Sideropolis a Festa do Colono, em Ararangua a Festa do
Agricultor, emIcara a Festa da Tainha e Encontro estadual Acoriano, em Urussanga a Festa do
Vinho e Ritorno Alle Origine e em Nova Veneza a Festa da Gastronomia Tipica Italiana.
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Apresentacao e localizacao do recorte

O terreno esta localizado no bairro Santa Augusta, na cidade de Criciuma - SC. Com
area total de 21.219 m2Z, apresenta rejeitos da mineracao . Seus vizinhos confrontantes
apresentam caracteristicas de bairro universitario 0 gue torna mais viavel a implantacao de
uma escola de gastronomia.O bairro tem caracteristicas favoraveis dando suporte aos
usuarios da escola com moradias de uso temporario, acesso ao Terminal de Transporte
Municipal e proximidade com o anel viario externo.
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Conceitos

o Distribuicao Radial;
eHorizontalidade;
Memoria;

Diretrizes

. Trabalhar com a distribuicao radial permitindo a centralizacao das atividades coletivas
de lazer e troca de experiéncias, a0 mesmao tempo facilitando o acesso interno as
dependéncias da escolna .

. O uso da horizontalidade juntamente com platos e rampas aproveitando os desniveis
naturais do terreno

. Definir atraveés da arquitetura, espacos de memoria dos colonizadores da nossa
regiao.

-Plano de Necessidades

Foi adotado para o projeto estudado, um sistema de 8 semestres com 30 alunos cada,
sendo no total de 240 alunos

De acordo com o perfil da escola, 0 numero total de alunos e analisando os espacos fisicos
da escola de gastronomia de Flores da Cunha. Foi previsto ao projeto a necessidade de 8
salas de aula teorica, 2 cozinhas didaticas com bancadas individuais contendo pia, fogao e
forno; sala de informatica, laboratorio de confeitaria e panificacao com disponibilizacao de
fornos e maquinas de ultima geracao, auditorio para 250 lugares, um restaurante escola
gue disponibiliza ao aluno preparar a sua propria refeicao, biblioteca, sanitarios com
vestiarios, e toda a parte administrativa de uma escola. O diferencial esta na area de
convivio que deve ser voltada para um sistema baseado na troca de informacaoes, levando-
se em conta o cunho etnico da escola.

O Corrego

Neste caso como ja € um corrego canalizado, existindo apenas areas de visitacao e
limpeza(gue nunca foi feita) No terreno, e este mesmo recebe o esgoto sanitario e pluvial da
universidade, a proposta para o local € de erminar a canalizacao do corrego , e trazer um
espelho d'agua na superficie pararesgatar a memoria da presenca da aguano local.
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PROPOSTA DE REURBANIZACAO
FONTE: MOLINER, Fernando, 2008.
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Referenciais Arquitetonicos

edificacao.

VA S -

Zoneamento
Os ambientes estao disposto de acordo com a melhor orientacao solar,

Dilidaderesultante do afastamento das areas verdes.

Tendo como referencial arquitetdnico o Museu da Musica em Paris, do arquiteto Christian
Portzamparc, que tira partido dos caminhos para formar a composicao plastica da
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ALUNAZ DEBORA VIEIRA ROCHA
ORIENTADOR: JOAO L. RIETH




